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Beginnen wir mit einem Video

../../2021 Vollversammlung Vorstand/Kulinarik_Initiative/muhlviertler-hochgenuss-4k-h264_klein.mp4


Die Grundidee

 Eine Region und ein nachweisbares Qualitätsversprechen

 Regionale Herkunft

 Herkunftsauszeichnung in den Betrieben

 Produkt- und Qualitätskriterien

 Externe Kontrolle

 Ein regionales Netzwerk schaffen mit Mehrwert über die Kulinarik hinaus
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Qualitäts- und Herkunftssicherung
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Qualitätskriterien Hoch.Genuss

 Frische Zubereitung der Speisen

 Keine Fertigprodukte (Ausnahmen lt. Liste Netzwerk Kulinarik)

 Typische regionale Produkte

 Herkunftsauszeichnung Speisekarte/-aushang

 Positives allgemeines Erscheinungsbild (Ausstattung, Tischkultur, Hygiene,…)

 Unabhängige externe Kontrolle (Lieferscheine, Rechnungen)
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Herkunftskriterien Hoch.Genuss
Österreich

• Rind, Kalb, Schwein (bei Rind schaffen wir fast 100% OÖ!)
• Molkereiprodukte (weiße Palette) - Milch, Topfen, Sauerrahm, Joghurt, Butter
• Erdäpfel + Gemüse (auch hier fast 100% OÖ – alles innerhalb von 80km)
• Eier (auch hier haben wir fast 100% Mühlviertel)

Oberösterreich bzw. Radius 100km
• Wild
• Brot
• Edelbrände (mind 2.), 
• Säfte, Most od. Sirup (mind. 2)

Mühlviertel
• Mind 2. Mühlviertler Biere

Mühlviertler Hoch.Genuss



Status aktuell Hoch.Genuss

 22 Hotel- und Gastronomiebetriebe
2 Betriebe aktuell im Zertifizierungsprozess
Weitere Interessenten (aus dem TVB-Gebiet und darüber hinaus!)

 150 Produzenten aus dem nahen Umfeld/Mühlviertel
Weitere ca. 100 Produzenten aus OÖ.
 Insgesamt mehr als 300 österreichische Produzenten
 Viele weitere Produkte (Fisch, Gansl, Ente, Käse,..) aus OÖ.
 rd. 25-30 % Bio-Anteil
 11 Kultur-Initiativen und –vereine
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Bereits erledigt

 Erfassung der Betriebe und der Lieferantenliste
 www.hochgenuss.at
 Erfassung aller Betriebe im QHS-System
 Offizielle Manifest-Unterzeichnung aller Betriebe 
 Hoch.Genuss-Info-Säule/Wand
 Mühlviertler Hoch.Genuss-Podcast
 Entdeckertouren
 Gemeinsames Kochbuch
 27 Podcastfolgen „Mühlviertler Hoch.Genuss“
 ….
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http://www.hochgenuss.at/


Kontakt:
Maks Obermüller 
obermueller@muehlviertlerhochland.at
Mobil: 06644056258

Mühlviertler Hoch.Genuss

mailto:obermueller@muehlviertlerhochland.at

